LA TERRASSE

RESTAURANT - BAR - SALON DE THE

CARTE DE BAR
de12ho0a21h30

APERITIFS / ALCOOLS

Kir Bourgogne Aligoté (14 cl)

Martini Blanc/Rouge (6 cl)

Porto Ramos Pinto Blanc/Rouge (7 ¢l)..oooooovii
Ricard (3 cl)

Muscat de Rivesaltes (7 cl)

Spritz (SMS, eau pétillante, Prosecco - 25¢l)....ccc..ccco.......
Champagne (14 cl)
WHISKIES (4 cl)

Chivas 12 ans
Cardhu 12 ans
Cragganmore 12 ans
Naguelann 2=

Bellevoye (élevé en fit de rhum - France) ..o
Armorik double maturation ¥=
Ardbeg 10 ans
Whistlepig 10 ans, Rye

Mars Kasei (Japon)
COGNAC (4 cl)
Hennessy VS

BAS ARMAGNAC (4 cl)
Chéateau de Laubade VSOP

CALVADOS (4 cl)
Chéateau du Breuil 12 ans

RHUMS (4 cl)

Rhum vieux Damoiseau

14,50 €

9,50 €

Eminente Reserva 7 ans (Cuba)
Rhum arrangé "Malo Rhum" ¥=

BIERES

Pression Affligem (33 cl)

14,50 €
13,00 €

8,50 €

Pression Affligem (50 cl)
Lancelot (blonde 33 cl) 2=

12,50 €
9,00 €

Bonnets rouges (Lancelot aux baies de sureau 33 cl) 2 .9,00 €

Bosco blanche artisanale =

9,00 €

Bosco IPA artisanale %=

9,50 €

Desperados (33 cl)
Heineken 0.0 (sans alcool - 33 cl)

9,00 €
7,50 €

EAUX MINERALES

1/3 Plancoét intense ¥=

5,00€

1/2 Plancéet ¥=

5,00 €

1/2 Plancéet Fines Bulles ¥=

550€

Plancoét ¥=

6,00 €

Plancoét Fines Bulles ¥=

7,00 €

COCKTAILS

Caipirinha (12 cl) 14,50 €
Cachacga, citron vert, cassonade
Purple Heart (12 cl) 14,50 €

Gin, sirop de violette, purée de myrtille,

jus de cranberry, citron vert pressé

Margarita (12 €l) oo 14,50 €
Tequila, Cointreau, citron pressé, sel

Mojito (20 cl)
Rhum cubain, citron vert, cassonade, Angostura,

menthe fraiche, eau pétillante

Pifia €olada (25 Cl).ovveeeeeoeeeeeeeeeee e 15,50 €
Rhum blanc, purée de coco, jus d'ananas

Jungle Bird (25 Cl) oo 15,50 €
Rhum blanc, Cointreau, purée de fraise, jus d'ananas,

nectar exotique, SMS
"London" Mule (25 cl)
Gin, citron vert pressé, Schweppes ginger beer

GiN TONIC (25 €)oo 15,50 €
Gin Gordon, Schweppes premium

(original, ginger beer ou ginger ale)

Aquatonic (25 cl)
Gin, Malibu, Curacao bleu, jus d'ananas

SOlOr (25 Cl) oo 15,50 €
Vodka, Cointreau, Chambord, jus d'ananas

et de cramberry, sirop de melon et citron vert pressé

COCKTAILS SANS ALCOOL 25cl

Camélia
Orange, citron et pamplemousse pressés

15,50 €

15,50 €

15,50 €

12,50 €

12,50 €

Fantasia
Orange, fraise, banane, purée myrtille

BONNE MINE oo seees 12,50 €
Jus de carotte, orange et citron pressés

Passerelle
Nectar de banane, goyave et mangue,
purée de passion, sirop de fraise
Virgin Mojito (20 cl)
Eau pétillante, citron vert, sirop de mojito, menthe fraiche
Thé glacé "maison”
Aromatisé aux fruits rouges et fruits de la passion,
sirop de basilic

BOISSONS FRAICHES

Fruits pressés frais (20 cl)....cooccoooiicoo 7,00 €
Orange, citron, pamplemousse ou carotte

Jus de fruits « Alain Milliat » (33 cl) 9,50 €
Framboise, péche de vigne, raisin

Jus de fruits (20 cl) 6,00 €
Abricot, péche, exotique, pomme, mangue, orange

Jus de pomme pétillant « Sorre » (33 cl) E=.... 6,50 €
Sodas

Coca-Cola, Coca-Cola Zero (33 cl)...ooccoooooiivviiicciiicicc,

Breizh Cola (33 cl) E= ..o,

Schweppes agrumes, Orangina, Ice Tea (25 cl) .
Cidre brut « Sorre » (33 cl) BE= ... 8,00 €

12,50 €

12,50 €

12,50 €

Alcools, Whiskies, Eaux de vie, Liqueurs : 4 cl - Apéritifs : 6 cl - Portos : 7 cl - Anis: 3 cl

CHAMPAGNE Brut 75 cl Rosé 75 cl Brut 37,5 cl
Gosset Grande Réserve...... 90,00 € ..o 125,00 €

Moét et Chandon Brut....... 90,00 € ..o 53,00 €
Roederer ... 90,00 € ... 125,00 € ... 53,00 €
RUINAM oo 145,00 €........oooooocc...... 145,00€......e. 80,00 €
VINS BLANCS BOUTEILLE AOP 75l 37,5cl
Vouvray sec « Vigne Blanche » Brédif ... 35,00€...ns 19,00 €
Menetou Salon « Clos de Ratier » - Pellé............. 43,00€ . 23,00 €
Macon-Villages « Les Cheneviéres » - Lenoir................. 37,00 €

Saint-Véran « Chateau Fuissé » - JJ Vincent.....coooo... 49,00€...n, 26,00 €
Riesling - Paul Buecher ... 34,00€ .., 18,00 €

VINS ROUGES BOUTEILLE a0p 75¢l 37,5 cl

Saumur Champigny « Roches Neuves » - Germain
Chinon « Domaine de Noiré » - JM Manceau...
Brouilly « Domaine Demiane » Les Soeurs Jumelles
Hautes Cétes de Beaune - Bichot ..o
Chateau Pérac, Listrac Médoc ...
Chateau Bel Air, Lussac St Emilion .o
Chateau Haut-Lagrange, Pessac......coccocrnsns

VINS ROSES BOUTEILLE A0P  75cl 375 cl

Coteaux d’Aix en Provence « Domaine de la Brillane ».. 36,00 €

Domaine Ott Chateau « Romassan » - Bandol............... 63,00€....n. 32,00 €
VINS CARAFE 50 cl 25 cl
VIN BLANC

Chardonnay des vignerons de 'Ardéche IGP ............... 16,50€ 9,00 €
VIN ROSE

Brise marine - Vin de Pays Méditerranée IGP........... 16,50 € oo 9,00 €
VINS AU VERRE AOP 14 cl

VINS BLANCS VIN ROSE

Cotes du Rhéne - Jaboulet........ 8,00 € Coteaux d’Aix en Provence..... 8,00 €
MéFon-Villages - Chen‘eviéres 44444 8,00 € VINS ROUGES

Chinon - Couly Dutheil......... 9,00 € Sancerre, Champault.......cccc.......... 8,50 €

Coteaux-de-lAubance (mcelleux).8,50 € | iy Madoc, Chateau Pérac..8,50 €

NOS THES

Orange Pekoe, Darjeeling, Earl Grey,
Thé vert menthe, Rooibos, Yunnan vert,

7,30 €

SALON DE THE

Café expresso ..o 4,50 €
Café latté .o, 7,70 €

Paul et Virginie (thé noir)

CappuCCinoO....cooccccevveeeeeeeeeeee e 8,00 €
Chocolat (Valrhona)..oo. 8,00 € NOShTISé;FIﬁS ............ o 7,30 €
Chocolat viennois (Valrhona) .....9,00 € Menthe, Tilleul, Verveine,

Irish coffee (Jameson) ................ 11,50 € Mélange "du Berger", Carcadet

Eau potable
gratuite

Prix nets - Service compris

Blanc
Blanc

Rosé

. . . Crédit photo : Thinkstock



CARTE DE RESTAURATION

Servicede12h00314h 00
(de12h00214h 30 et de 19 h 30 3 21 h OO en saison)

POUR COMMENCER - 1o start

Le Retour du Marché
Market chef choice

Tataki de thon rouge francais, [égumes croquants et vinaigrette thaie ... 19,00 €
French red tuna tataki with crispy vegetables and Thai vinaigrette

) Le mezzé végétarien du Grand Hotel seul 0u @ partager. ... 19,00 €

Falafel de lentilles vertes, houmous d'artichaut, sambossek (épinards, pignons de pain et sumac),
pain pita, caviar d'aubergine, citron et herbes fraiches

Green lentils falafel, artichoke hummus, (spinach, pine nuts and sumac) sambossek, pita bread,
eggplant caviar, lemon and fresh herbs

6 Huitres creuses de Cancale n°3 “ Philippe et Noélle Brévault " ... 17,00 €
6 oysters from Cancale n°3 “Philippe & Noélle Brévault”
“La César a manger du bout des doigts " . ... 20,00 €

Filets de poulet aux épices tandoori, bacon, parmesan, tomates cerises et cro(itons
Cesar salad with chicken fillets, tandoori spices, bacon, parmesan, cherry tomatoes and croutons

LES SPECIALES “ BLE NOIR ”- Buckwheat Specials

FROIDE - Cold

Salade italienne dans son écrin de blé Noir CroUSEITANT ... eeseseeeeee 18,00 €
Crunchy buckwheat pancake salad with Italian flavor

CHAUDE - Hot

Galette jambon aux herbes, vieux comté et roquette ... 16,00 €

Buckwheat pancake with ham, herbs, old comté cheese and arugula

Galette chévre frais, piquillos, miel, NOIX €t FOQUETLE ... 14,50 €
Buckwheat pancake with fresh goat cheese, piquillos, honey, walnut and arugula

A SUIVRE - To follow

Le Retour du Marché
Market chef choice

Moules a la mariniére (selon saiSON), FritES MAISON ..o sesesesessesesesseseesesssesessesseeseeesssesssenens 23,00 €
Mussels "'mariniére" (according to season) and homemade fries

Tartare de boeuf coupé au couteau préparé comme vous le souhaitez, frites maison...........cccccccrrveo 26,00 €
Beef tartare as you like with homemade fries

Burger de Saint-Pierre grillé aux épices, salade NICOISE ... 28,00 €
Grilled John Dory burger with spices and nigoise salad

Pain pita, son shawarma d'épaule d'agneau confite,
sauce tomate épicée et taboulé comme au Liban ... 25,00 €
Pita bread with lamb shoulder shawarma, spicy tomato sauce and Lebanese-style tabbouleh

Cabillaud snacké en crolite, tagliatelles aux coquillages, sauce vongolé ... 26,00 €
Crust cod filet panfried, tagliatelle with shellfish and vongole sauce

) Dahl indien végétarien, curcuma, cumin, tofu grillé et 0ignons frits ... 26,00 €

Vegetarian Indian dahl, turmeric, cumin, grilled tofu and fried onions

Bruschetta de saumon fumé maison, fouetté de fromage frais aux herbes,

concombre et pickles de [EGUMES ... 23,00 €
Homemade smoked salmon bruschettq, fresh cheese whipped with herbs, cucumber and vegetable pickle

Le club sandwich du Grand Hétel et ses pommes gaufrettes. ... 24,00 €

Pain de mie complet, blanc de poulet, mayonnaise, salade, ceuf dur, tomate, avocat
Whole wheat bread, chicken breast, mayonnaise, salad, egg, tomato, avocado with homemade chips

Homard Bleu fagon [oDSter roll......... e 31,00 €

Breton lobster roll
gratuite

() Plat végétarien - Vegetarian dish

Sans gluten (traces possibles) - Gluten free
Viandes et volailles d'origine francaise - Meat and pultry of french

Prix nets - Service compris - Price inclusive of service

Servicede12h 00 318h 00
(jusqu'é 21h OO en saison)

DOUCEURS SUCREES - Desserts

Vol-au-vent aux fraises, créme fouettée et biscuit @amMande ..o 14,50 €
Puff pastry vol-au-vent with strawberries, whipped cream and almond biscuit

@ Créme chiboust au citron et estragon, crumble aux amandes et meringue croquante..........ccccccoovcr. 14,50 €

Chiboust cream with lemon and tarragon, almond crumble and crunchy meringue

Tarte fine chaude aux pommes et son crémeux Vanille ... 13,00 €
Warm thin apple tart with vanilla creamy

Kouign-amann, crémeux vanille et son caramel & la fleur de sel de Guérande ... 13,50 €
Breton caramelized cake served with vanilla creamy and caramel sauce

Palette de glaces ou sorbets, 3 boules au ChOiX. ... 14,00 €
Glace vanille, chocolat ou pistache, sorbet fraise, mangue ou pomme verte
Ice cream or sorbet selection, 3 scoops of your choice: vanilla ice cream, chocolate or pistachio, strawberry sorbet, mango or green apple

DESSERTS EN VERRINE - Desserts in a glass bowl

@) EClat e JAFIN ettt 11,00 €

Crémeux chocolat noir, tombée de pommes, biscuit chocolat, créme légére noisette, crumble
Dark chocolate creamy, stewed apples, chocolate biscuit, light hazelnut cream, crumble

@ HArMONIE AU PAIAAIS ..o oot 11,00 €

Marmelade d'ananas rétis au rhum, crémeux a I'ananas, dacquoise noix de coco citron vert,
mousse a la noix de coco et & 'ananas, crumble

Roasted pineapple rum marmalade, pineapple creamy, lime coconut almond,

meringue, coconut and pineapple mousse, crumble

(D) PaT UM 8 FOMBINCE oo 11,00 €

)

Framboises en compotée, créme de litchi, biscuit aux amandes et pistaches, panna cotta vanille et gelée parfumée 4 la rose
Rasherry compote, lychee cream, almond and pistachio biscuit, vanilla panna cotta and rose-flavoured jelly

GOUTERS - Sweets
CAKE = G oo,

GAteau breton U FRUM = Breton UM COKe ....ooovvvoveveeecee oo eeeeeeeeseeese e eeeeeee e eeeeeeeseeeseeeen
Far breton aux pruneaux - Breton far with prunes

N ETe (S LS LR LR o a1 < PO

Farandole de crépes (3 piéces) - Pancakes (3 pieces), served with "house” Jam ...........ccccccuiiiiiiiiniieieieeeeeeee e 11,00 €
Café OUrMAaNG - "GOUIMANG" COMEC......covvrverrreesseee oo 12,50 €
Thé / chocolat gourmand - "Gourmand" tea or Rot CROCOIALE ...........cooweeeeceeeeeeeeeeeeeeeeee e 13,50 €
Chocolat viennois gourmand - "Gourmand" hot chocolate served with whipped Cream ............ooooceovevceesevcessoeesssee 14,50 €
SNACKING

6 Huitres creuses de Cancale n°3 “ Philippe et Noélle Brévault " ... 17,00 €
6 oysters from Cancale n°3 “Philippe & Noélle Brévault”

Le mezzé végétarien du Grand Hétel seul 0u @ partager ..., 19,00 €

Falafel de lentilles vertes, houmous d'artichaut, sambossek (épinards, pignons de pain et sumac),
pain pita, caviar d'aubergine, citron et herbes fraiches

Green lentils falafel, artichoke hummus, (spinach, pine nuts and sumac) sambossek, pita bread,
eggplant caviar, lemon and fresh herbs

“La César a manger du bout des doigts " . ... 20,00 €
Filets de poulet aux épices tandoori, bacon, parmesan, tomates cerises et crodtons
Cesar salad with chicken fillets, tandoori spices, bacon, parmesan, cherry tomatoes and croutons

Bruschetta de saumon fumé maison,
fouetté de fromage frais aux herbes, concombre et pickles de [égumes...........cccocoreerccccceccccceseesee 23,00 €
Homemade smoked salmon bruschetta, fresh cheese whipped with herbs, cucumber and vegetable pickle

Le club sandwich du Grand Hétel et ses pommes gaufrettes ... 24,00 €
Pain de mie complet, blanc de poulet, mayonnaise, salade, ceuf dur, tomate, avocat
Whole wheat bread, chicken breast, mayonnaise, salad, egg, tomato, avocado with homemade chips

Homard Bleu fagon lobster roll
Breton lobster roll
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